
             

 

 

 

 

 

 

                                                                                    

 

« Menu Alsacien » 

Flamenkuche aux lardons 

Choucroute 

Mousse au chocolat BIO 

Bredele au sucre 

Poire (LOC) 

 

 

Salade Charcutière 

Mijoté de Bœuf (LOC) 

façon chili 

Riz 

Saint Nectaire AOP 

Tartelette aux fruits frais 

(LOC) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menu du chef 

 

 

 

 

« Menu Végétarien » 

Œufs durs (LOC) 

mayonnaise 

Parmentier de lentilles  

Ile flottante 

Kiwi (FR) 

 

Velouté de 

potimarronBIO au Kiri 

Pané de colin aux 3 

céréales 

Rissoni à la tomates 

(LOC) 

Entremet pistache 

Galette aux pommes 

 

 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI 

 

 

VENDREDI 

 

VEGETARIEN 

Bon à savoir : 

-Bredele au sucre (lundi) : 

Biscuit alsacien type sablé 

parsemé de sucre croquant. 

-Salade charcutière (mardi) : 

Pomme de terre 

(LOC),saucisson à 

l’ail,emmental,cornichons. 

 

 

Produits frais cuisinés sur place 

Produits frais 

Produits locaux (LOC) ou Français (FR)– Produits Bio BIO 

Produits surgelés ou en conserve remis en œuvre sur place 

 

Origine des viandes : 

-LUNDI : Saucisse fumée et 

saucisson nature 

Frais //Français 

-MARDI : Paleron de bœuf 

Frais//Français//Val de 

Loire 

 

 

 

Toutes les farines utilisées sont BIO et Local (ferme du Chat Blanc, Maves (41)) 



Produits frais                                                                                                    

Produits locaux (LOC) - Produits Bio BIO 

Produits surgelés ou en conserve remis en œuvre sur place 

 

 

 

 

         Produits frais cuisinés sur place                                                                              

Produits frais                                                                                                    

Produits locaux (LOC) - Produits Bio BIO 

Produits surgelés ou en conserve remis en œuvre sur place 

 

 

 Repas Végétarien : LUNDI 


