Restaurant Scolaire des RABOLIOTS

Menu du lundi 16 au vendredi 20 Décembre 2024

MARDI
« Menu Végétarien » / \ / \ / \
Salade verte (LOC) Carottes rapées Velouté de potimarron
croutons et gruyere (Loc) gourmand (Loc)
Steak haché facon Chausson végétal a la Menu du chef Thon a la provencgal
bouchére VBF tomate Semoule
Frites (LOC) Riz et ses légumes Chanteneige
Yaourt sucre BIO JUSABEE Moelleux au chocolat
Clémentine de CORSE Entremet noix de coco bomme (L0
Salade de fruits (LOC) /

. /

Bon & savoir : Produits frais cuisinés sur place Origine des viandes

Repas de Noel : -LUNDI : Steak haché fagon
Produits frais bouchere VBF

Petits fours Frais//Francais

Emincé de Veau sauce Produits locaux (LOC) ou Francais (FR)— Produits Bio BIO "VENDREDI : réti de Veau

forestuére, purée de patates

douces et éclats de chataignes Appellation « boucher du

Fromage Produits surgelés ou en conserve remis en ceuvre sur place chef »

Frais//Francais

Gourmandise fruits rouge . N .
& Les farines et les pates sont BIO et Local issu de la ferme du chat blanc (Maves 41) ; les ceufs sont

pleins air et locaux issu du clos des Mauves (Huisseau sur Mauves 45)
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Menu du lundi 16 au vendredi 20 Décembre 2024

Produits frais
Produits locaux (LOC) - Produits Bio BIO

Produits surgelés ou en conserve remis en ceuvre sur place

Produits frais cuisinés sur place
Produits frais
Produits locaux (LOC) - Produits Bio BIO

Produits surgelés ou en conserve remis en ceuvre sur place

Repas Végétarien : LUNDI 4




